
Proposal Usaha Ayam Geprek "Geprek Delight" 

 

I. Pendahuluan 

Kami dengan bangga mempersembahkan proposal usaha untuk mendirikan restoran cepat saji 

"Geprek Delight". Konsep usaha ini berfokus pada makanan ayam geprek, sebuah hidangan 

yang sedang populer di kalangan masyarakat Indonesia. Dengan menggabungkan cita rasa lezat, 

variasi saus, dan pilihan tingkat kepedasan, "Geprek Delight" bertujuan untuk memberikan 

pengalaman kuliner yang memuaskan kepada pelanggan kami. 

 

II. Latar Belakang 

Ayam geprek telah menjadi salah satu makanan favorit di Indonesia, dengan permintaan yang 

terus meningkat. Namun, di daerah kami, masih ada potensi untuk memperluas pilihan ayam 

geprek yang berbeda dan meningkatkan kualitas pelayanan. "Geprek Delight" akan mengisi 

kekosongan ini dengan menawarkan beragam varian saus dan level kepedasan yang dapat 

disesuaikan sesuai selera pelanggan. 

 

III. Tujuan dan Sasaran 

Tujuan utama dari "Geprek Delight" adalah: 

1. Menjadi tujuan kuliner utama di daerah ini dengan spesialisasi pada ayam geprek 

berkualitas. 

2. Memberikan pengalaman kuliner yang unik dan memuaskan melalui variasi saus dan 

tingkat kepedasan. 

3. Meningkatkan pendapatan usaha secara konsisten setiap bulan. 

 

IV. Produk dan Layanan 

"Geprek Delight" akan menawarkan berbagai jenis saus, termasuk saus tomat, saus pedas 

manis, saus keju, saus BBQ, dan banyak lagi. Pelanggan akan dapat memilih tingkat kepedasan 

sesuai preferensi mereka, mulai dari tidak pedas hingga level ekstra pedas. Selain itu, kami juga 

akan menyediakan nasi, sayuran segar, dan minuman sebagai pelengkap menu. 

 

V. Strategi Pemasaran 



1. Pemasaran Online: Kami akan memanfaatkan media sosial, situs web, dan platform 

pemesanan makanan online untuk mempromosikan produk kami dan menerima 

pesanan. 

2. Promosi Awal: Kami akan menawarkan diskon khusus atau bonus menu tambahan untuk 

pelanggan pertama kali dan dalam rangka memperkenalkan merek kami. 

3. Kemitraan dengan Komunitas: Kami akan menjalin kerjasama dengan komunitas lokal 

dan acara-acara lokal untuk memperluas jangkauan pemasaran. 

 

VI. Rencana Operasional 

1. Lokasi: Restoran akan terletak di lokasi strategis dengan aksesibilitas yang baik, baik 

untuk pelanggan yang ingin makan di tempat atau melakukan pesanan online. 

2. Persediaan dan Bahan Baku: Kami akan menjalin kemitraan dengan pemasok bahan 

baku berkualitas untuk memastikan ketersediaan produk yang konsisten. 

3. Tim Pekerja: Kami akan merekrut tim yang terampil dan ramah untuk memberikan 

pelayanan terbaik kepada pelanggan. 

 

VII. Proyeksi Keuangan 

Kami telah menyusun proyeksi pendapatan dan pengeluaran untuk tahun pertama usaha. Kami 

percaya bahwa dengan pertumbuhan dan penerimaan yang baik, usaha kami akan mencapai 

titik impas pada bulan keenam dan mulai menghasilkan laba pada tahun kedua. 

 

VIII. Kesimpulan 

Kami sangat antusias untuk membawa konsep "Geprek Delight" kepada masyarakat dan 

memberikan pengalaman kuliner yang memuaskan. Dengan dedikasi kami terhadap kualitas 

makanan dan pelayanan yang luar biasa, kami yakin bahwa usaha ini akan berhasil. Kami 

berharap agar proposal ini mendapatkan respon positif dan dukungan untuk melanjutkan 

rencana usaha ini. Terima kasih atas perhatian dan waktu yang diberikan. 

 

Hormat kami, 

 

[Geprek Delight] 


